Sllvestermer

GenielRen Sie einen festlichen
voller Genuss, Eleganz und italienische

Apero

Prosecco / Veneziano / Hugo / Martini / Esti

1. Gang - Panini
Frisch gebackene Holzofen-Panini, begleitet vo
hausgemachter Aufstriche - der perfekte S

2. Gang - Vorspeise Capre

Cremige Burrata trifft auf zarte Babyleaf-Blat
Tomaten. Ein leichter Auftakt voller Le

oder

Zuppa di Vitellg
Feine Kalbsbouillon mit zartem Tafelspitz, feinen G
eleganten Meerrettichnote - klassisch, kla

3. Gang - Hauptgericht Filet
Marmoriertes dry aged Rinderfilet von regionaler Fa
gebraten. Serviert mit hausgemachten Pap
gehobeltem Truffel- Ein kulinarisches Highlight fu

oder

Salmone di Mediter

Schottischer Lachs mit mediterraner Wurze, auf Pacc
Krauter-Tomatensauce - leicht, frisch und

4. Gang - Dessert Dolce C

Luftige Toblerone-Mousse mit knusprigem Crumt
Zwetschgensorbet - suf3er Abschluss mit

Menupreis pro Person: 75



Kleine Gaste ganz grol3! Freu dich auf ein
Menu - extra fur dich gez
Buon Anno - auf ein zauberhaft

1. Gang - Vorspeise

Knuspriges, hausgebackenes Brot mit fruchtige
extra und feinem Hauch K

oder

Zuppa di Pomo

Samtige Tomatensuppe - mild abgeschmeckt u

2. Gang - Hauptgericht Tort
Gefullte Tortelloni in cremiger Rahmsauce mi
frisch geriebenem Par

oder

Piccata alla Mile

Saftiges Putenschnitzel in feiner Kase-Ei-Pana
Tomatenspaghetti

3. Gang - Dessert Pin

Erdbeer- und Vanilleeis mit bunten Smarties
fluffiger Schlagsahne - ein kunterbunt

Menupreis pro Kind:



