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Risotto
Reis

al Forno
Im Holzofen überbacken

79. Risotto alla Toscana

84. Cannelloni E Spinaci

85. Lasagna al Forno

86. Gnocchi con Salsiccia e Coda di Rospo

87. Gnocchi alla Sorrentina

88. Tris al Forno

90. Paccheri al Forno

98. Wild Cannelloni al Forno

Wahre italienische Momente

Bitte beachten Sie, das während den Stoßzeiten zwischen
18.00 und 20.30 Uhr längere Wartezeiten entstehen können!

Die einzige Holzofen
Su Giu Pizzeria
im Kleinwalsertal

Wir freuen uns auf Ihre Bestellung unter
Ristorante Trentino

Walserstr. 16 - A-6991 Riezlern
KLEINWALSERTAL

www.trentino.at    +43 (0)5517 5325

+43 (0)5517 5325
www.trentino.at

Telefon +43 (0)5517 5325
www.trentino.at

€ 22.-

€ 18.-

€ 19.-

€ 24.-

€ 17.-

€ 20.-

€ 18.-

€ 24.-

Gemüse · Pute · Safran · Parmesan

Spinat · Ricotta · italienischer Bergkäse · Tomatensauce · Mozzarella

Bolognese · Bechamel · Mozzarella

Salsiccia · Seeteufel · Chili · Knoblauch · Tomatensauce ·
Mozzarella

Kartoffelbällchen · Tomatensauce · Basilikum · Mozzarella

Lasagna · Cannelloni · Tortelloni · Bolognese · Mozzarella

Bolognese · Schinken · Erbsen · Champignons · Mozzarella

Hirsch · Reh · Waldpilzsoße · italienischer Bergkäse

30 Jahre Trentino
Familie Jochum
Ihre Gastgeber seit 1996

Gastgeber mit Leidenschaft und Innovationsgeist

Stand 12/2026 - Änderungen vorbehalten.
Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren
Gerichten!

Seit 1996 prägt die Familie Jochum das Trentino in Riezlern. Die Wurzeln der
Familie Jochum reichen nach Alto Adige (Südtirol) zurück. 30 Jahre Erfahrung
verbinden sich hier mit einer tiefen Leidenschaft für italienische Küche und
erlesene Weine.
Auf seiner Suche nach besonderen Produkten hat Dietmar Jochum die
Regionen Italiens erkundet und zahlreiche Zutaten und Spezialitäten gezielt
ausgewählt und verkostet. Auch Eindrücke aus anderen Teilen der Welt
inspirieren ihn zu neuen Kombinationen und Zubereitungen - mit italienischen
Wurzeln und einer persönlichen kulinarischen Handschrift.
Als Pionier der Holzofenpizzeria im Kleinwalsertal verbindet er italienische
Tradition mit moderner Technik. Mit dem Marana Forni Rotoforno SU&GIU®
setzt er auf innovative Ofentechnik für seine exklusiven Pizzen.
Neugier, neue Ideen und ein konsequenter Qualitätsanspruch treiben die
Familie Jochum an. Gemeinsam mit ihrem Team stehen die Gastgeber für
persönliche Gastfreundschaft und italienischen Genuss.



Insalata
Salat

Pasta
Teigwaren

Antipasti Vorspeisen

Dazu & Vorweg

32. Insalata Mista piccola

33. Insalata Mista grande

34. Insalata Salvaticha

35. Insalata „Trentino”

36. Insalata „Athletiko“

37. Insalata Chef

38. Insalata Mediterran

50. Carpaccio di Manzo

51. Mozzarella Caprese Di Bufala

52. Vitello Tonnato

55. Insalata di Polpo

56. Antipasti misti

57. Bruschetta – vom Holzofen

58. Prosciutto Parma E Melone

61. Spaghetti all`a Matriciana

62. Spaghetti alla Carbonara

63. Linguine Aglio Olio e Gamberetti

64.

65. Bucattini Pesto e Jakobi

66. Bucattini allo Scoglio

68. Pappardelle al Tartufo con Vitello

69. Pappardelle allo Zafferano e Salmone

70. Pappardelle Roma

71. Paccheri al Gorgonzola e Spinaci

74. Garganelli all`Arrabiata

75. Tortelloni alla Panna

100. Pannini

101. Pizzabrot

Dressing: ˚ 8-jähriger Bellei Balsamico mit Nocellara Olivenöl
˚ Joghurt-Knoblauchdressing

Spaghetti Chili

€ 8.-

Fisch, Muscheln und Fleischgerichte finden Sie auf unserer Hauptkarte!

Pizza Gourmet
La Cucina Italiana · aus dem Holzofen

Pizza Gourmet
La Cucina Italiana · aus dem Holzofen

1. Margherita

3. Salami

5. Prosciutto

14. Quattro Formaggi

15. Cinque Stagioni

8. Verdure Fresche

12. Carrettiera di Bufala

13. Spinaci

19. Rustica

20. Rucola

21. Reale Burrata

22. Tartufo Vitello

23. Parma

24. Porcini Bufala

Die Klassiker

Vegetarisch & Frisch

Exklusive Kompositionen

Überraschend & Rustikal € 6,5

€ 14.-

€ 12.-

€ 16.-

€ 18.-

€ 25.-

€ 17.-

€ 17.-

€ 15.-

€ 17.-

€ 18.-

€ 19.-

€ 12.-

€ 16.-

€ 16.-

€ 18.-

€ 21.-

€ 23.-

€ 23.-

€ 26.-

€ 23.-

€ 24.-

€ 18.-

€ 16.-

€ 18.-

€ 9,5

€ 22.-

€ 12

€ 14

€ 14

€ 16,5

€ 16

€ 16,5

€ 15,5

€ 16,5

€ 16

€ 14,5

€ 18

€ 22

€ 16,5

€ 22

11. Capricciosa € 18

16. Calzone (gefüllte Pizza-Tasche) € 17

27. Pierino € 16,5

29. Taormina € 16,5

Insalata
Salat

Pasta
Teigwaren

Antipasti Vorspeisen

Dazu & Vorweg

32. Insalata Mista piccola

33. Insalata Mista grande

34. Insalata Salvaticha

35. Insalata „Trentino”

36. Insalata „Athletiko“

37. Insalata Chef

38. Insalata Mediterran

50. Carpaccio di Manzo

51. Mozzarella Caprese Di Bufala

52. Vitello Tonnato

55. Insalata di Polpo

56. Antipasti misti

57. Bruschetta – vom Holzofen

58. Prosciutto Parma E Melone

61. Spaghetti all`a Matriciana

62. Spaghetti alla Carbonara

63. Linguine Aglio Olio e Gamberetti

64.

65. Bucattini Pesto e Jakobi

66. Bucattini allo Scoglio

68. Pappardelle al Tartufo con Vitello

69. Pappardelle allo Zafferano e Salmone

70. Pappardelle Roma

71. Paccheri al Gorgonzola e Spinaci

74. Garganelli all`Arrabiata

75. Tortelloni alla Panna

100. Pannini

101. rot

Dressing: ˚ 8-jähriger Bellei Balsamico mit Nocellara Olivenöl
˚ Joghurt-Knoblauchdressing

Spaghetti Chili

€ 8.-

Kleiner gemischter Salat / Zwiebel

Großer gemischter Salat / Zwiebel

Wildkräutersalat / Datterino Tomate / Bufalino / Himbeerdressing

gemischter Salat / Hirtenkäse / Mais / Olive / Thunfisch / Zwiebel

gemischter Salat / gegrillte Pute / Olive / Peperoni / Zwiebel

gemischter Salat / gegrillter Seeteufel / Lachs / Gamba

Blattsalat / gegrilltes Antipasti Gemüse

Tenderloin Rind / Rucola / Parmesanspäne

Tomate / Büffel Mozzarella / Basilikum

Kalbfleisch / Thunfischcreme / Zwiebel

Lauwarmer Octopus / Blattsalat / Datterino Tomate

Gegrilltes Gemüse / Burrata / Artischockensalat / Garnele &

Hausgemachtes Brot / Tomate / Olivenöl / Knoblauch / Basilikum

Original italienischer Parmaschinken / Cantaloupe Melone

Tomate / Olivenöl / Speck / Zwiebel / Basilikum

Speck / Käsesahnesoße / Ei

Olivenöl / Knoblauch / Shrimps / Gamba / Chili

Olivenöl / Black-Tiger Garnele / Cherrytomate / Knoblauch

Meeresfrüchte / Muschel / Vongole / Scampi / Gamba /

Rosa gebratene Kalbmedaillons / Perigord Trüffel

Safrancreme / gebratene Lachsstücke

Shrimps / Cherrytomate / Black-Tiger Garnele / Olive / Chili /

Gorgonzolasoße / Spinat

Tomatensoße / scharf

Sahnesoße / Schinken

Ofenfrisch aus Pizzateig, mit Knoblauch & Kräuter - herrlich

Ofenfrisch, mit Knoblauch & Tomatensoße - ideal zum teilen.

Fisch, Muscheln und Fleischgerichte finden Sie auf unserer Hauptkarte!

Pizza Gourmet
La Cucina Italiana · aus dem Holzofen

Pizza Gourmet
La Cucina Italiana · aus dem Holzofen

1. Margherita
Tomatensoße, Fior di Latte

3.
Tomatensoße, Fior di Latte, italienische Salami

5.
Tomatensoße, Fior di Latte, Prosciutto Cotto

14.
Tomatensoße, Fior di Latte, Taleggio, Gorgonzola, Parmesan

15.
Tomatensoße, Fior di Latte, Salami, Schinken, Artischocke,

8. Verdure Fresche
Tomatensoße, Fior di Latte, Broccoli, Blumenkohl, Karotte,

12.
Tomatensoße, Fior di Latte, Bufalino, Cherrytomaten

13.
Tomatensoße, Fior di Latte, Blattspinat, Hirtenkäse, Knoblauch

19.
Tomatensoße, Fior di Latte, Aubergine, Zucchini, Knoblauch

20.
Tomatensoße, Fior di Latte, frischer Rucola

21. Reale Burrata
Fior di Latte, Burratina, Parmaschinken, Cherrytomaten,

22.
Rahmsoße, Fior di Latte, getrocknete Tomaten,

23.
Tomatensoße, Fior di Latte, Parmaschinken

24.
Tomatensoße, Fior di Latte, Kalbsmedaillons, Steinpilze,

9. Tonno

17. Fresco di Mare

18. Trentino

25. Calabria

26. Mexicana

28. Salsiccia e Porcini

30. Diavolo

Die Klassiker

Vegetarisch & Frisch

Exklusive Kompositionen

Überraschend & Rustikal

Aus dem Meer

Pikant & Kräftig

€ 6,5

€ 15.-

€ 12.-

€ 16.-

€ 18.-

€ 25.-

€ 17.-

€ 17.-

€ 15.-

€ 17.-

€ 18.-

€ 19.-

€ 12.-

€ 16.-

€ 16.-

€ 18.-

€ 21.-

€ 23.-

€ 23.-

€ 26.-

€ 23.-

€ 24.-

€ 18.-

€ 16.-

€ 18.-

€ 9,5

€ 22.-

€ 12

€ 14

€ 14

€ 16,5

€ 16

€ 16,5

€ 15,5

€ 16,5

€ 16

€ 14,5

€ 18

€ 22

€ 16,5

€ 22

€ 16,5

€ 19

€ 19

€ 16,5

€ 16,5

€ 20

€ 18

Jakobsmuschel / Rucolapesto / Datterino Tomate / Parmesanspäne

11. Capricciosa € 18
Tomatensoße, Fior di Latte, Salami, Schinken, Artischocke,

16. e) € 17
Cherrytomaten, Fior di Latte, Schinken, Salami, Rucola, Parmesan

27. € 16,5
Bolognese, Fior di Latte, Salami, Schinken, Champignons

29. € 16,5
Tomatensoße, Fior di Latte, Paprika, Pancetta, Olive,

Unsere Pizzen · 33 cm
33 cm, im Holzofen gebacken: Die patentierte Sui-Giù®-Technik auf
perforiertem Stein sorgt für einen knusprigen Boden und einen luftig-leichten
Rand.

Sauerteig · Pasta Madre  + € 2,50
Bis zu 72 Stunden gereift: Unser Sauerteig aus Weizen-, Reis- und Sojamehl
ist aromatisch und bekömmlich. Für jede Pizza wählbar.

Ihre Pizza nach Wunsch: Änderungen sind gegen Aufpreis möglich.

Tomatensauce · Fior di Latte

Tomatensauce · Fior di Latte · italienische Salami

Tomatensauce · Fior di Latte · Prosciutto Cotto

Tomatensauce · Fior di Latte · Taleggio · Gorgonzola · Parmesan

Tomatensauce · Fior di Latte · Salami · Schinken · Artischocken

Tomatensauce · Fior di Latte · Broccoli · Blumenkohl · Karotten

Tomatensauce · Fior di Latte · Bufalino · Cherrytomaten

Tomatensauce · Fior di Latte · Blattspinat · Hirtenkäse · Knoblauch

Tomatensauce · Fior di Latte · Aubergine · Zucchini · Knoblauch

Tomatensauce · Fior di Latte · frischer Rucola

Fior di Latte · Burratina · Parmaschinken · Cherrytomaten ·
Rucola · Knoblauch · Parmesanspäne

Rahmsoße · Fior di Latte · getrocknete Tomaten ·
Kalbsmedaillons · Rucola · Trüffel · Burratina

Tomatensauce · Fior di Latte · Parmaschinken

Tomatensauce · Fior di Latte · Kalbsmedaillons · Steinpilze ·
Bufalino · Rucola · Cherrytomaten

Tomatensauce · Fior di Latte · Salami · Schinken · Artischocken

Cherrytomaten · Fior di Latte · Schinken · Salami · Rucola · Parmesan

Bolognese · Fior di Latte · Salami · Schinken · Champignons

Tomatensauce · Fior di Latte · Paprika · Pancetta · Oliven ·
getrocknete Tomaten · Knoblauch

Tomatensauce · Fior di Latte · Thunfisch · Zwiebeln

Tomatensauce · Fior di Latte · Shrimps · Gamberoni · Knoblauch

Tomatensauce · Fior di Latte · scharfe Salami · Zwiebeln ·
Hirtenkäse

Tomatensauce · Fior di Latte · Pancetta · Mais · Paprika · Chili

Tomatensauce · Fior di Latte · pikante Salsiccia · Steinpilze ·
Zwiebeln · Knoblauch · Bufalino · Cherrytomaten

Tomatensauce · Vorarlberger Bergkäse · scharfe Salami ·
Peperoni · schwarze Oliven · frischer Chili

Kleiner gemischter Salat · Zwiebeln

Großer gemischter Salat · Zwiebeln

Wildkräutersalat · Datterino Tomaten · Bufalino · Himbeerdressing

gemischter Salat · Hirtenkäse · Mais · Oliven · Thunfisch · Zwiebeln

gemischter Salat · gegrillte Pute · Oliven · Peperoni · Zwiebeln

Blattsalat · gegrilltes Antipasti Gemüse

Tenderloin Rind · Rucola · Parmesanspäne

Tomaten · Büffel Mozzarella · Basilikum

Kalbfleisch · Thunfischcreme · Zwiebeln

Lauwarmer Octopus · Blattsalat · Datterino Tomaten

Hausgemachtes Brot · Tomaten · Olivenöl · Knoblauch · Basilikum

Original italienischer Parmaschinken · Cantaloupe Melone

Olivenöl · Black-Tiger Garnelen · Cherrytomaten · Knoblauch
Basilikum · sehr Scharf

Jakobsmuscheln leichte Tomatensauce

Rosa gebratene Kalbsmedaillons · Perigord Trüffel

Safrancreme · gebratene Lachsstücke

Gorgonzolasoße · Spinat

Tomatensauce · scharf

Ofenfrisch · mit Knoblauch & Tomatensauce - ideal zum teilen.

Fior di Latte
Frischer Mozzarella aus Kuhmilch - mild und cremig.
Pancetta
Italienischer Bauchspeck - feinwürzig und durchwachsen.
Guanciale
Luftgetrocknete Schweinebacke - kräftig und aromatisch.

Tomatensauce · Fior di Latte · Jakobsmuschel · Garnelen ·
Calamari · Muscheln · Shrimps · Cherrytomaten · Knoblauch

gemischter Salat · gegrillter Seeteufel · Lachs · Gamba

Gegrilltes Gemüse · Burrata · Artischockensalat · Garnelen &
Jakobsmuschel · Parmaschinken

Tomaten · Olivenöl · Pancetta · Zwiebeln · Basilikum

Guanciale · Käsesahnesoße · Ei

Olivenöl · Knoblauch · Shrimps · Gamba · Chili

Jakobsmuschel · Rucolapesto · Datterino Tomaten · Parmesanspäne

Meeresfrüchte · Muscheln · Vongole · Scampi · Gamba ·

Shrimps · Cherrytomaten · Black-Tiger Garnelen · Oliven · Chili ·
Kapern · Nocellara Olivenöl · Rucola · Jakobsmuschel · Parmesan

Ofenfrisch aus Pizzateig · mit Knoblauch & Kräuter - herrlich knusprig

Champignons · Sardellen

Paprika · Cherrytomaten · Kaiserschoten

Oliven · Paprika · Kapern · Champignons

Mit Käsemischung gefüllte Teigtaschen in Schinken-Sahnesauce.



